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General Sanitary Requirements omse eaieTay -

Esta norma establece los reguisitos sanitarios genarales gue
cumplirdn los envases, embalajes vy medios auxiliares destinados
al contacto con alimentos desde su obtencién, produccidn, al-
macenamiento, transportacidn, hasta su distribucidn y consumo

Esta norma se cumplird para los envases, embalajes y medios
~auxiliares de produccidn nacional v de importacidn.

1. 'Generalidaaes

Los Eﬂvasaﬁ, embalajes vy medios auxiliares estaran exentos
de suciedades y constituides y (o) revestidos vor materia-
les resistentes al producto que contengan y no le cedan

sustancias contaminantes ‘en cantidades gque excedan las to-

lerancias establecidas para dichos productos en las normas
vigentes.

2. Términos v definiciones

Para los términcs y definiciones utilizados én esta norma
véase la NC 38-00-02:85 "SNSA. NMutricidn e higiene de los
alimentos. Té&rminos y definiciones", la NC 97-01:7% "Enva-
ses y embalajes. Envasado y embalado. Términos y definicio=-
nes™ y la NC 97-07:80 "Envases y embalajes. Envases, emba-
lajes vy medios -auxiliares. Té&rminos y definiciones”.

3. Requisitos sanitarios para las materias primas

3.1 Las materias primas utilizadas para la produccidn de len-
vases, embalajes y medios auxiliares destinados al contac-
to con alimentos no cederin a los mismos sustancias con-
taminantes en cantidades que excedan las tolerancias esta-
blecidas para éstos, en las normas sanitarias vigentes
y estarin aprobadas por la autoridad sanitarid correspon-
diente., Estas serdn: . o
= Aluminio u haja de papel de aluminio con el %8% de pu-

reza como minimo '

= Aleaciones de aluminio, titanic o barioc

r

- Clase hidrolftica IV, cuyo contenido en Gxido de mLlomo
sea inferior al Z4%

Vigente a partir de:
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~  Materiales cerdmicos, porcelana o bharro cocido vaidria-.
do en su cara interna, rLﬂiatﬁntE al ataquﬂ de Scidos

- Papeles de primer uso que no cuntangan Ehmﬁﬁ &I T eI
formol u- atruﬂ antisfpticos.

- Cartfn y pelfculas waluldsicas de primer usc. da palpes
de madera pura, gue no tengan olor ni sabor v-gean
blancos o estén tefiidos zon colorantes aprobados por
la. ﬂutarlﬂ&ﬂ Eﬁﬁltariﬂ correspondiente

- Haﬁ&fhﬂ atﬁxlﬁas de primer uso, cuva super{inio psté
.lisa y bien pullmantaﬂd

- Tripas naturales o artificiales de gelatinas’de czalidad

: alimﬂﬁtarla

- P:MﬂdﬂqtﬁE macromclaanlares, ©on eaﬁﬂ%ﬂ ngtural o sin-
t$t1 o v Iﬂﬁaﬂ

:7Hﬂja1=ta mlﬁqu“liflhﬂ; hU]AL&Lﬁ Eatanaﬂa T *nmﬁfsadu

¢n valiente y hojalata electfel{tica &Afﬁﬁénﬁia4 de
primer uso, cuya superficie. se rarrEEPnﬁﬂa can iz na-
turdTﬂEd ﬂd' prﬁﬁuctﬁ quE ha de contener ,

- FlJEbiEﬁE q:m ne cedan mondmeros, additivos uw otras
Hastantiaﬁ contaminantes. gue afectén la salud del non-
- sumidor o las ceragtavisticas ﬂfﬂﬁﬁﬂlﬁptiﬂﬂ* del airc
‘meEnto

- .?aﬂafiraﬂ"'ﬁé?&ﬂ.miﬂ:udriﬁtalinaa producidas wara
- astos finag

- Eaﬁﬂlﬂes,alacaﬁ v otras Eustahﬂiaﬂ de. ?ﬂﬁuh imaanta in-
terior que sean at@xicas vy resistentes 2 la interac-
cifn con los’ p?&ﬁuﬁtnﬂ y aﬁiﬂsatratamientﬁa a. que és—
toe sean sometides

- ﬂPinturas ‘esmzltadas y productos para los decorados ex-
""" de los envases elaborados con ﬁﬁlaranﬁaﬁ 1
CUcS, o pﬁ;mltlénﬂﬁﬂe el uso de aguellos gue ﬂﬂhiﬂh*
gan antimonic, arsénico, bario, cadmio, cohros, cromo,
uranio, cobalto,. plomo, mercurio y zinﬂ*ﬁa*q_iuﬂmdﬁ
'sbluhl&ﬂ

- Flhraa ‘toxtilos de. xenaf, yute u otros, de primer tuo
que ‘garanticen una correcta manipulagién 'y conserva-
cidn

- Otras matmrias primas aprobadas por la autoridad sani-
' taria ﬁuﬁraﬁpnﬁdiﬂnte.

. gulﬁltﬂE sanitarios para la Ernﬁuﬁciﬁn de énvagﬂs, enba-
#&&3 Y e 15& auxillar&ﬂ

4.1Los envase gardntazarﬁn gue durante el fiﬂmpﬁ de durabi=~
lldﬂ&'éﬂiﬁ%ﬁéﬁi@u para 2] producto. y bajo ‘1a8 condiciones
de.almacenamients adecuado, los contaminantes metdlicos
e mantengan dentro-de los. n+w¢1ea ‘estahlecidos en la




4.3

5.2

6.

6.1

NC 38-02-06:R7 "SNSA. LﬂﬂhaﬂlnﬂﬂtEE metilicos. Regulacio-
nes sanitarias”.

Los ervases laqueados interiormente, presentardn la super-
ficie completamente cubierta, utilizando la laca adecuada

al tipo-de producto que se trate.

Los envases, embalajes y medios auxiliares se construirin

con materiales resistentes y gque garanticen la proteccién

del producto gque vayan a contener, facilitando la ade~ua-

da manipulacién y transportacidn.

Los envases, embalajes y medicos auxiliares no tendrdn su-
perficies cortantes, punzantes u otras alteraciones que
danen al manipulador, © al preoducto contenido en los mis-
mos.

Reguisitos sanitarios para el cierre de los envases

Para las conservas enlatadas se utilizard preferentemente
al cierre engatillade y las juntas de goma o suceddneos

u otros productos gue se empleen facilitar&n un cierre
hermético.

El cierre de los envases se hard con:
- Estano técnicamente puro
= Corcho y caucho de primer usoc y sucedlneos

- Pl&sticos que no cedan mondmeros, aditivos u otras
sustancias contaminantes

- Materiales cerfimicos a]ustadﬂs sobre anillos de corcho,
caucho y suceddneos

=

- Tapas metflicas y en particular de tipo corona y otras
provistas, por su lado interioY, de juntas de corcho,
aluminio, estano, plidsticos u otros materiales

= Vidrio y porcelana

- Termosoldadura elé&ctrica en el caso de envases de pléds-
tico

= Papel engomado
- Hilo o cordfn cosido a migquina o manualmente

- Otros aprobados por la autoridad sanitaria correspon-
diente. -

Requisitos sanitarios para la utilizacidn de los envases,

embalajes y medios auxiliares

Los envases y medios auxiliares gque se utilicen para cada
tipo de alimento seridn los especificamente aprobados.
Cualguier modificacidén o introduccién tendri gue ser apro-
bada por las autoridades sanitarias correspondientes.



6.2

6.3

6.4

6.9

7.

7.1

7.2

Los envases de€ alimentosg brindardn a &stos yna adecuada
proteccifn contra posibles contaminaciones o adulteracio-

* Nes.

Los envases flexibles serfin de primer uso y una-vez utili-
zados no podrdn destinarse a estar én contacto con alimen-
tos.

Se permitiri el empleo de envases retornables siempre gué

‘sea posible efectuar su correcta higienizacidn antes de

usarlos nuevamente y cuando no se les haya dado otro uso
gue el .de envasar alimentos; &stos se mantendrdn en buen
estado fisico y de higiene. En los productos gque asf lo
requieran, dichos envases podrin recubrirse interiormente
con papeles aprobados por la autoridad sanitaria corres-
pondiente.

Los frascos, pomos y botellas cuyas superficies presenten
fisuras o pérdidas de partfculas gque alteren su lisura,
serfin declarados como no aptos para estar en contacto con
alimentos.

Los envases, embalajes y medios auxiliares tehdrin las
condiciones higi&nico sanitarias regueridas para su em-
pleo.

Los envases y'Embalajes poseerdn la identificacidn del
producto gue contienen en lugares visibles y de forma cla-
ra e indeleble.

Las materias primas de importacidn empleadas en la fabri-
cacidén de envases, embalajes y medios auxiliares, asf como
estog Gltimos, estarin amparados por el certificado.de
calidad emitido por la autoridad sanitaria cnrrespﬂndlente
u otro organismo competénte del pafs exportador y serdn
sometidos a la aprobacifn de la autaridad sanitarla del
pafs importador.

No se utilizar&n envases destinados al contacto con ali-
mentos para envasar sustancias gue puedan resultar dafi-
nas a la salud, exceptuando aguellos casos en gue dichos
envases no sean reutilizables para contener alimentos

y siempre que lleven impreso el tipo de sustancia que
contengan. MNo se utilizardn envases de atra5 EﬂEtﬂﬂﬂlaE
para contener dllmEntDB,

Requisitos sanitarios para la'transﬁortauidﬂ;-mqpipulaﬂidn

_} almacenamiento de los envases, embala-ea y medios auxi-
i

ares vaclos

Los . Envases, embalajes y medios auxlllareﬂ vaciua no se
transportarin conjuntamente con productos quimicos que

‘puedan afectarlos y estarfn protegidos de lag inclémen-

cias del tiempo, asf como de la contaminac¢ifn con polvo
u otras suciedades.

Durante la carga, transportacifn y manipulacién general

y (p) en la industria, se garantizard la integridad de

los envases, embalajes y medios auxiliares para_ﬂvltar



gue se ocasionen dafios gue puedan provocar contaminacio-
nes en las superficies de contacto con los alimentos.

7.3 El nlmacenamientn de Ins envases, embalajes vy medios auxi-

liares se realizard en locales limpios, secos y bien venti-

lados, gque no representen riesgos de cnntamxnacidn, dano
o &Etﬂriurﬂ para los mismos,

COMPLEMENTO

Normas estatales de referencia:

NC 38-00-02:85 SNSA. Nutricifn e higiene de los alimentos.
Términos y definiciones

NC 38-02-06:87 SNSA. Contaminantes metflicos. Regulaciones
sanitarias

NC 97-01:79 Envases y embalajes. Envasadﬂ y embalado. T&rminos
y definiciones

NC 97-07:80 Envases y embalajes. Envases, embalajes y mﬁdias
auxiliares. TE€rminos y definiciones

Recomendacién intérnacional consultada:

CODEX Alimentarios CX 8.7/1973. Manual de Procedimiento

Bibliograffa consultada:

MINSAP. Proyecto de C6digo Sanitario de la REPUBLICA DE CUBA,
1976

OPS/OMS. Manual de Higiene para el Servicio de Alimentos, 1980

Legislacidén para el uso de materiales en contacto con los ali-
mentos. Gaceta Oficial. Francia, 1963.





