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General Sanitary Reguirements

Esta norma establece los requisitos sanitarios generales que
cumplirdn las operaciones de cultivo, produccifn, importacién,
almacenamiento, transportacid@n y distribucifin de los cereales
¥ granos para consumo humano.

1. Generalidades

Fara el cumplimiento de esta norma se tendrd en cuenta lo
establecido en la NC 38-00-03:85 "SNSA. Higiene de los
alimentos. Requisitos sanitarios generales", la

NC 38-00-04:85 "SNSA. Proyecto y construccifn de estable-
cimiento de alimentos. Requisitos sanitarios generales" vy
la NC 3B-02-04:87 "SNSA. Plaguicidas en alimentos. Regula-
ciones sanitarias”. ' '

2. Reguisitos sanitarios en las zonas de cultivo

2.1 En las zonas de cultivo y en las cercanas a €stas, no se
permitird el vertimiento de sustancias de origen gufimico
o biolfgico que puedan dar lugar a un nivel inaceptable
de &stas o de sus metabolitos en los cereales y granos,

2.1.1 No se cultivarin cereales y granos en ireas o suelos
cuyas caracteristicas fisicoquimicas estén afectadas
por vertimientos de residuales industriales y represen-
ten un riesgo para la salud de los consumidores.

2.2 En las zonas de cultivo de los cereales y granos por las
gue pasen carreteras con trafico intenso de vehfculos,
las siembras se realizardn a una distancia que no ofrezca
peligro de contaminacifn, por encima de los niveles per-
misibles, debida a los gases de combustién y a polvos
o sustancias guimicas gue se derramen en &stas.

3. BRecocleccidn, almacenamiento vy transportacién

3.1 La recoleccifin o cosecha de los cereales y granos se rea-
lizard cuando el estado de desarrollo y madurez de los
mismos, sea el adecuado para su procesamiento industrial
0 CcoOnsumc.

3.2 Las condicicones ¥ &l tiempo de almacenamiento garantizarin
la no alteracién de estos productos debido a la eleva-
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4.2

5.1

cidn de su temperatura {(ardfo), como consecuencia de pro-
cesos biolfgicos gue puedan afectar su calidad sanitaria
¢ propiedades nutricionaler, por lo gue se realizarf una
remocidn periddica de lous mismces para lograr su adecuada
aireacifn.

El a2lmacenamiento de los cereales y granos podrd ser

a granel o envasado, En ambos casos, 8stus deherin estar
secvarados e identificados de acuerdo a la fecha de reco-
leccibn y (o} produccidn, lote o partida, de forma que =c
garantice la adecuada rotacidn de los productos durante

su procesamiento o expedicifn. Se cumplirf ademés 1o esta-
pleocido en la NC 3B-03-03:86 "SNSA. Almacenamiznto de ali-
mentos. Requisitos sanitarios generales” y la NC 96-20:587
"PCY. Construccibn de edificios para almacenamiento de

361 :dos combustibles. Requisitos generales".

Ios medios que se utilicen para la transportacifn de los
cereales y granos desde las zonas de cultivo a los seca-
derss o instalaciones industriales, cumplirén lo estable-
cido en la NC 38-03-02:86 "SNSA. Transportaci6n de alimen-
tos. Requisitos sanitarios generales”.

Reguisitos sanitarios de los productos terminados

Los productos terminados no presentarin contaminaciones
tales como piedras, tierra, semillas, rafices, tallos

u otras partes de las plantas, por encima de los niveles
establecidos en los documentos té&cnicos vigentes.

Estos productos no presentarin signos de deterioro por la
accifin de insectos o roedores, y estarin razonablemente
libres de imagos y sus larvas.

Los cereales y granos no contendridn residuos de sustancias
quimicas, biolfigicas o de sus metabolitos, en concentracio-

nes superiores a las establecidas en las normas sanitarias
vigentes.

Requisitos sanitarios generales

Los secaderos o instalaciones industriales contarin, para
la recepcién de los cereales y granos, con dispositivos
gue garanticen su descarga en condiciones-higiénicas, de
forma tal gue dicha operacifin no represente un riesgo de
contaminacidén o deterioro para estos productos.

Los cereales y granos destinados a semilla, se trataran,
manipularén, envasaran y almacenardn de forma tal,. gue no
ofrezcan riesgos de contaminacién o confusidn, con los
productos para- el consumo humano.

Los envases utilizados en los cereales y granos para el

consumo humano, estarin limpios e higiénicos, sin repre-
sentar riesgos de contaminacifén para los productos, ga-

rantizando la debida proteccidn de los mismos.
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Las cdscaras, pajas, vainas e impurezas provenientes de
la limpieza de los cereales y granos, se dispondran con-
venientemente, sin gque afecten la higiene del estableci-
miento o contaminen el ambiente.

El salvado v &l polve, obtenidos del procesamiento de
los cereales, se envasarin, identificaridn y almacenardn
correctamente, separados en dreas destinadas al efecto.

Las barreduras gue se produzcan durante la manipulacidn
de les cereales y granos, no serfin aptas para el consumo
humano y las mismas se envasardn e identificar8n de for-
ma que no se preste a confusiédn, disponiéndose de acuer-

do a lo establecido por las autoridades sanitarias vete-
rinarias, '

Las condiclones y el tiempo de almacenamiento de los pro-
ductos senalados en 5.3; 5.4 yv 5.5, no representarin

riesgos de contaminacidn para los productos o para la
instalacifn industrial, por lo cual su extraccifin se hara
con la periodicidad requerida.

6. Requisitos sanitarios para la importacifin de los cereales

Y Jrancs

6.1

La importacidfn de estos productos se hard cumpliendo las
normas sanitarias vigentes.

8.1.1 Los embarques o partidas que asf lo reguieran vendré&n

B.2.1

B.2.2

acompanados del certificado de fumigaci®n correspon-
diente, el cual reflejard el nombre, dosis y el residuo
del producto plaguicida empleado en &l puerto de parti-
da o lugar de origen.

En los puertos de entrada al pafs, estos productos cum-
plirdn 1o establecido en la NC 38-02-04.

Los cereales y granos no presentarin signos visibles
de enmohecimiento, y el contenido de micotoxinas en
los mismos, no excederd los limites establecidos por
las autoridades sanitarias correspondientes.

La transportacifn de los cereales y granos en barcos, se
realizarid en bodegas protegidas de las inclemencias del
tiempo v gue garanticen su no contaminacidn con otros
productos, fueren &stos o no tdxicos, ni provoquen el
dano o deterioro de los mismos.

Cuando la transportacifin de estos productos sea a gra-
nel, las superficies en contacto con los mismos estarin
completamente limpias y secas y se garantizard gue no
les transfieran sustancias gue representen riesgos para
los consumidores. .

Los equipos de descarga tales como grQas, equipos de
succifn o aspiradores u otros, y sus instalaciones com-
plementarias, tales como mangueras, tuberfas, canales
y esteras, no ofrecerdn riesgos de contaminacifn o de-
terioro para estos productos.



6.3 Los cereales y granos ser&n sometidos a los andlisis mi-
. crobioclfgicos y entomolfgicos establecidos por la autori-
‘dad fitosanitaria correspondiente.

COMPLEMENTO

Normas estatales de referencia:

NC 38-00-03:85 GSNSA. Higiene de los alimentos. Reguisitos sa-
nitarios generales .

- NC J8-02-04:87 ENSA. Plaguicidas en alimentos. Regulaciones
sanitarias

NC 38-03-02:86 GSNSA. Transportacifn de alimentos. Requisitos
' sanitarios generales

' NC 38-00-04:85 SNSA. Proyectos y construccidn de establecimien-
tos de alimentos. Requisitos sanitarios genera-
les

NC 38-03-03:86 GSNSA. Almacenamiento de alimentos. Requisitos
sanitarios generales

NC 96-20:8B1 PCI. Construccibn de edificios para almacenamien-
to de s6lidos combustibles. Requisitos generales
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