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Sanitary Regulations

Esta norma establece lag regulaciones sanitarias para el em-
pleo de plaguicidas en alimentos destinados al consumo humano,
asi como los limites mdximos de residuss admisibles en los
mismos.

1. GCeneralidades

1.1 Los alimentos de importacidn se redqularin de acuerdo a los
limites miximos de residuos cstableocidos en el Anexo.

1.2 En el cumplimiento de la presente norma se tendrin en
cucnta lo establecido en la NC 38-00-04:BE5 "SNSA. Requi=-
sitos sanitarios gencrales”,

1.3 Para ol emplec de nuevos plaguicidas se tendrfn en cuenta
la WNC 29-04:8% "Plaguicidas. Reqistro de plaguicidas.
Procedimionto".

1.4 Para los cambios de uso de los plaguicidas se tendrin en
cucnta las curvas de residuales de cada uno de ellos v del
cultivo en cucestidn de acuerdo a las investigaciones es-
pecificas realizadas op ol nals.

2, Tarminos y definicioncs

2.1 Buenas préacticas agricolas. Modo de empleo de plaguicidas,
recomendado o autorizado oficialmente, en condicionos
practicas en cualgquier Fase de la producecidn, almacena-
miento, transportaci®n, distribucidn vy elabhoracién de ali-
mentos, productos agricolas y alimentos para animales,
teniendo preseontes las variasciones en las neccsidades
entre las rediones ¥ dentro de &stas, vy gue provie las
cantidades minimas necesarias para conseguir un control
adecuadn, aplicindolas de forma quo guede un residuo cuya
cuantia sca la minima practicable y gue seca toxicoldgica-
mente aceptable.

2.2 Para los términos v definliciones véase la NC 38=00-02:85
"EMSA., Nutricidn e higiene de los alimentos. TErminos v
definiciones"” v la NC 70-13:84 "Aqriculctura. Sanidad ve-
gqetal. Términos ¢ definiciones y simbolos” en su seccifn 7.
TErminos de la toxicologia de los plaguicidas.
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3. Reguisitos generales de los plaguicidas empleados en los
alimentos

3.1 Los plaguicidas empleados para la proteccidn de los ali-
mentos {(en cualguiera de sus fases) seran de composicifn
definida y cumplirdn las especificaciones de identidad
y pureza, y tendrin establecidos el limite miximo de re-
siduos, el término de carencia v los estudios toxicolégi-
cos, sefalando tambié&n el wvalor de IDA del ingrediente
activo.

3.2 El empleoc de plaguicidas en el tratamiento de los alimen-
tos no representari riesgos toxicoldgicos siempre gue cum-
plan los requisitos establecidos, de forma tal que no
afecten la salud de los consumidores.

4. Requisitos para la utilizacidn de los plaguicidas en ali-
mentos

4.1 Los organismos y empresas que tengan relacifin con la
aplicaci6n de estos productos en alimentos estarén debi-
damente inscriptos y autorizados por los Centros de Higie-
ne y Epidemiologia del pais.

4.2 Los organismos que apliguen plaguicidas a los alimentos
tendrin acceso a laboratorios de referencia gue desarro-
llen las técnicas de residuos de los productos gue apli-
can con vistas a garantizar los LMR establecidos para pla-
guicidas v alimento tratado.

4.3 En los documentos técnico normalizativos de los productos
alimentarios se registrarin los nombres especificos de los
plaguicidas utilizados, sus dosis de empleo y sus LMR
en el alimento.

4.4 No se permitird el empleo de plaguicidas en alimentos
. &2n los casos sigulientes:

a}) Cuando pueda conseguirse el efecto deseado en el ali-
mento, mediante pricticas correctas de higiene gue
serfin econfSmicamente factibles e inocuas sin el em-
pleo de plaguicidas.

b) Cuando los nuevos datos cientificos y los cambios
en las condiciones de aplicacid&n proporcionen slemen-
tos en cuanto a su nocividad en los alimentos y sobre
la salud humana.

¢) & partir del momento en que resulte dificil la elimi-
nacifin de residuos del producto empleado como plagui-
., cida.

5. Reguisitos higiénicos de los plaguicidas en las zonas de
produccifn y recoleccifn

5.1 Los organismos y empresas facultadas para la aplicacifn
de plaguicidas en alimentos realizaran los tratamientos
bajo précticas agricolas correctas para lo cual tendran
en cuenta lo siguiente:



5.1.1 La cantidad de plaguicida aplicada serf 1a minima ne-

cesaria para lograr el grado deseado de efectividad.

Escoger el método de aplicacifn que garantice la minima
contaminacidn de los cultivos y del ambiente.

5.1.3 Cuando los requisitos de cuarentena y fitosanitarios

2.1.4

2.4

obliguen a aplicar los tratamientos poco antes de la
cosecha o consumo, se utilizarfn productos labiles
(volatiles, biodegradables) vy productos de toxicidad
crénica baja.

Cuando sea necesario aplicar tratamiento de plaguicidas
se utilizaran sustancias que dejen el minimo residuoc,
no prodyzcan intefacociones con el producto alimentario,
se eliminen facilmente durante el almacenamiento, la
preparacifn o la c¢occidn vy sean aceptables desde el
punte de vista toxicoldgico.

En los tratamlientos post-consecha s501lo se aplicarin los
plaguicidas aprobades para estos fines.

Tado organismo o entidad gue apligue plaguicidas a pro-
ductos alimenticios en cualguiera de susz fases, con-
trolarad los residuos existentes después de cumplido el
término de carencia o aireacidn del prodycto de forma
tal gue se¢ garantice su inocuidad para el consumo huma-
no .

No se efectuard tratamiento al ganado destinado al consu-
mo humane para combatir las plagas con DDT, BHC, Dieldrin
u otro hidreocarburo clorade gue tenga efecto acumul ativo,
asi como, alimentarlos con pastos tratados o contaminados
con 2stas.

No se emplearfn plaguicidas arsenicales en cultiveos horti-
colas, en frutales asciados a dichos cultivos ni en fruta-
les en general.

No se empleardn plaguicidas mercuriales en cultivos, ni
con fines terapdéuticos en animales, cuvo producto esté
destinado para la alimentaci®n humana.

Se emplearian wlaguicidas mercuriales solamente en semillas
¥y en estos casos se coloreardn los mismas y se identifica-
ran los envases correctamente vy se prohibird su desvio al
consumo humano © animal.

Los productos alimenticios destinados a semillas, havan
sido tratados o no con otros plaguicidas, para ser des-
viados al censumo humano contard can la aprobacidn del

© Organo de salud correspondiente v cumplimentardn los LMR

cgtahlecidas an 2l Anexo de egta porma.

Mo &¢ segard la hierba ni pastard el ganado en los bordes
de ¢ampos tratados con plaguicidas hasta despugs de trans-
currido el tiempo gue sehalen las especificaciones de los
términos de carcncila, asil como no se permitird la cria



6.

de aves y pastoreo del ganado en zonas donde la accidn
directa o indirecta del plaguicida afecte a los mismos.

Requisitos sanitarios para la aplicacibn de plaguicidas en

los establecimientos de alimentos

Antes de aplicar plaguicidas se tendri cuidado de prote-
ger todos los alimentos, equipos v utensilios contra la
contaminaci&n.

Después de aplicar los plaguicidas se limpiard minuciosa-
mente el equipo y los utensilios contaminados a fin de que
antes de volverlos a utilizar queden eliminados los resi-
duos.

Los plaguicidas se almacenarin en salas separadas o arma-
rios cerrados con llaves, especialmente destinados para
estos fines y habran de ser distribuidos o manipulados
s6lo por personal autorizado y debidamente adiestrado,
bajo la estricta supervisidn del personal competente.

No se tendrin ni aplicaran plaguicidas en lugares donde
se encuentren los alimentos listos para el consumo ni
durante el procesamiento o manipulacién de los mismos.

No se distribuirdn productos alimenticios con restos vi-
sibles de plaguicidas aungue complementen las tolerancias
establecidas.

No se emplearan envases de plaguicidas para el envase de
alimentos ni viceversa.

Requisitos sanitarios de la aplicacifén de plaguicidas en

alimentos en las zonas de almacenamiento vy transportacion

Todo organismo gque requiera la aplicacidén de plaguicidas
en los alimentos en los puertos de entrada, almacén vy
transporte, comprobard los residuos de plaguicidas exis-
tentes antes del tratamiento del producto.

Durante la aplicaciédn de plaguicidas en las zonas de al-
macenamiento v transportacifén, el técnico gque la realiza
evitard que éstos o sus derrames caigan sobre los alimen-
tos a que no va dirigida.

En todos los locales tratados, al término de la aplica-
cibén, se colocarin anuncios bien visibles del trabajo rea-
lizado y su peligrosidad.

Los productos alimenticios afectados por plagas de insec-
tos podrin ser tratados en locales, almacenes, barcos,
silos, contenedores vy otros. A la conclusidn del tiempo
de exposicifn se procederd a la descontaminacidn mediante
la areacidn v la degradaci®én del plaguicida, del espacio
y de los productos tratados.

Los plaguicidas del tipo organoclorados no serdn aplicados
en los establecimientos de la industria de nroductos lac-
teos v de productos de alto contenido de qgrasa.



7.5 En todos los casos de utilizacidn de plaguicidas se cum-
plird lo establecido para la aplicacidn, gasificacidn vy
desgasificacifn, por los organismos competentes de sanidad
animal o vegetal responsabilizada en el tratamiento.

7.6 En el almacenamiento y transportacidn, en caso de ser ne-
cesaria la aplicacidn de plaguicidas en alimentos, se .
efectuaria con productos volétiles, degradables y poco per-.
sistentes v gue cumplimenten los LMR establecidos en esta
norma, para estos casos se emplearin los fumigantes awntori-
zados.

COMPLEMENTO

Normas estatales de referencia:

NC 38=-00-04:85 SNSA. Higilene de los alimentos. Requisitos sa-
nitarios generales

NC 19-01-50:85 SNPHT. Plaguicidas. Clasificacidn v requisitos
generales de seguridad

NC 29-04:85 Plaguicidas. Registro de plaguicidas. Procedimien-
to

NC 38-00-02:8% SNSA. Nutricidn e higiene de los alimentos.
Términos vy definiciones

NC 70-13:84 Agricultura. Sanidad vegetal. Términeos, definicio-
nes vy simbolos

Documentos técnico-normalizativos internacionales consultados:

CODEX CAC/VOL XITII'*-Ed. 1 {1984) Limites maximos del CODEX
para residuos de plagulcicas

ICAITI 44001 Plaguicidas. Definiciones vy clasificacifin

Norma extranjera consultada:

COLOMBIA ICONTEC 134 Productos guimicos utilizados en agricui-
tura. Plaguicidas agricoclas. Definiciones
v clasificacidn

Biblicografia consultada:

MINSAP. Anteprovecto del Cédiac Sanitario de la Repiblica de
Cuba. 1974

MINSAP. Reglamento Sanitario para la importacidn, transporta-
cidn, almacenaje v manipulacidn de los plaguicidas. Reso-
lucidn No. 335. Habana 1967

LUNA MARTINES, MARIZ V. Conferencia para el estudio de resi-
duos de plaguicidas en alimentos. La Habana, 1976



AMSE Principios fundamentales para la seguridad del consumidor
contra los residuos de plaguicidas., Informe de la reu-
nién de un comité de expertos de la OMS en residuos
de plaguicidas vy del cuadro de cxpertos de la FAD so-
bre el uso de plaguicidas en la agricultura. Serie de
informes téconicos de la OMS No., 240, 1962

OMS5 Empleo inocuo de los plaguicidas en salud plblieca 160,
informe del Comité de Expertos en Insecticida. Serie
de informes técnicos de la OMS No. 348

CODEX ALIMENTARIUS Informe de la XIV sesidn del Comité& del
CODEX sobre residuos de pesticidas. La Haya, 1982.

FAO Compllacidn legal de limites para sustancias daninas en
pescado y productos pesqueros. Roma. Octubre 1983.



Tabla

Limites maximos de residuas de plaguicidas para Alimentos.

Mo, de
Crden

Mo, de
CODEX-

Mombre del Ingre-
diente activo

Sinonimia

Ingesta Diaria admisi-
ble pormg f kg de peso
Corporal

Limite maximo de
residuas en myg ! kg

COBSERWACIOMES

| L

4

| [Ral

=]

¥

Yel=NR o' 11 " i Cchtal P licakls o aplicabili
Pronarado
i1l
Spindle
2 fuoe 1t 1 1T Odleocupr il Mo aplicakle icabl
-+ natEenatr
chpric
Ao ie fo-— Core 2 0,04 Tratamicoto M SHlo s utili-
AYCUT ] 1.5 de semilla za en =1 tra-
Bufien tamiopto de
M | F ST semillas gua
o se emplea-
ran para o
COnsSumD Dumano
1 .' cabato fde Eri- ot an L5 Pagra i,
Sk At
' ' r . . F ol vty o -
I I 1 T L - H 1 ] i




Tabla (continuacidnl
| 2 o g G ¥
[ 1 Aldrin 0,0001 ACYQEZ COn

chEsArE n,0az Importacifin

Canales 0,2 Grasza de la
canal

Cebnllas 4,1l Importasidno.

Ceraslag 1,02 ITmportacifn
laxcepto
arrog cascaral
¥ LHE

Frutas 0,02 [mportacifin

Husvos n,1 5in céscara y
LRE

Leche n,005| LEE

Papas a1 [mportacifin

Pimienta 0,1 Importacidn

Platanoe MR Tratamients de
semillas

e

Cesinfac— HA En general 1os

cifn de rasiducs g ex-

beduan pregan Como

de honia= suma Je HHDH

to ¥ HEOD de re-—

Samilla HA giduos lipm-

de plata- salubles

[3Ta)

Peacados D,5

v mAriE—

Cog

Huewvasy 1.0

e higado

de pascA-
da




Tabla

(continwacidn)

2

4

5

-
I}

mY Ben

heufre co-

leidal,
Bzufre mi-=
Crronlzado,
Kumulus,
PolSulkol

Entabacta-=
rin BTH
BTB-202
Bitoxiba=-
cilin

] i

Degean,
o .
ot |

undazo

Eenlate

Ho aplica-

ble

N apliosble

J,02

Ao
Boniato
fltricos
Cucurbi-
theaas
icalaba-

4, pEpl-

:'-I':-.I:I
Frijoles
Fratos
bomba
Maiz

Hd g
Fastos

r Forra-

JaE
Firmmiento
Plitano
Tomate
Mani

Tabaco
Fastos
Hortali-
Zas

Cilitricos
[frutas]
MEAT O
Cemillas
PFlLAtano

MA
o 12
B

5
FHA

i F!
ME

L f g1

1.
ol

iR

Rl

E'T
LRE1L

MA

(Lt

o4

el




1.4

i
T I
o e

1 L .
e T -
e

.
ILE]




metiln
A i ey e

i [n]

gEtablecida

internacional-

|- 3

ke

Rouacata
Coroalaes
crudos .
Citricos
Cosa
{qrarsg)
Especiag
Frosas
Frutas

Frijoles
Garban=
Z08
Chicharos
Lantaias
Cafts
Fasaio
Chocola=
el =]

igsT Ton
cubhiarta

UL |
Ln

i}

Jo

]
Al
10

EE

EE




Tahkla (continuacifin)

1

&

— T -

Ccafé EE
Harina 50
integral
Hierbas 400
aromiti-

Cas

Higos se-230
COE

Otros 20
frutos

BEoOR

Pazas, 45-100
tiles se-
[Tt

Tabaoo EE
Filetes EE
de tibu=

£fn

14

EEY

Bromopropilato

Nearun 500

Flitano
{frutal

T

Fresas

Citricos
(Eruto)

Hortalizas

Lo [y}

i oan

15

Carbaril

HSewvin,
Dicarbanm,
hrilare,
Hugan

Ayuacate
Ajo
Arroz
Avana
Berenjena
Boniato
Col
Calabaza
café

[
B R 0 AR LA ORA LT Lk RN

Inportacifn




Tabla

continuacibnd

2

]

T

Canales
de capri-
M
Canales
de ovino
Canales
de vacu-
1 15)

Carne de
ave
Cacan
Cehada
Cebollas
Centeno
Ceraras
Cucuribi-
Laceas
Ciruelas
Cltricos
Frambue-
e
Fresas
Fruta-
Bomba
Frijoles
Guavalka
Harina
Elanca de

trigo

HAarina 1n-

tegral
Hortali-
ras de ho-

.I -IL-;

o
-
(¥ )

._.
=N, RF R EE

[
-1

[
3ol

wed LT

Graga de la
canal

Grasa de la
canal
Grasa de la
canal

Grasa de la
canal

Importacidn

Importacibn
Importacifn

Importacidn

Importacidn

Inportacidn




Manzanag
Ao Ll ocobo-
nes
Melonas
Manoo
Nueces
{eon cas-
CATH)
Pastos v
forrajes
Fapas
Paping
FPeras
Bimientos
Frocductos
l&ctens
Tomate
Flicang
Ch A misam—
::"{\l

Tabharen

Yitea
Hemola-
cha
“Soa

e

ey
L

Zanahnria

1 :.ll_.l

i

L

o
(]
i b

importacidn

- -
ImpOrtaclon

Importacidn

Lmpartac 1580

Importacibn
Tmportacifin




Tak:la (continuacio

1}

I 1

K]

&

T

16 T2

Carbandassiw

AlmendoAas
LTYOE
Manzanas
Albarioo-
e H
hguacate
Calmbaza
Cepada
Ceballas

e Ovino
Canalcs
e vacund
Canales

de ave

Ceréezas
Citricos
café
Cirusla
Huewos
Mangos
Ladhe
Ml oooto-
nes

Mani
veras
Fimiento
Fifia
Papa
S’l'_-.'.'l
Tomate

LN L

= i

[mportacidn

[mportacifin
Tmportacidn

Importacidn




Tabla

(cantinuaczifn

1

K

Trigo
Plitanc

st T
-
L RS ]

17

2

Carbofuran

W e S R L TEIE ——

Furadan
Curater

[P - -

.01

hlfalfa
Arraz
Avena
Berenjend
Café
Cafna de
agficar
Canales

de caballo

Canalas
de capri-
il
Canales
de oving
Canales
de porci-
falla]
Canales
de wvaecuy=
File)
Cebada
Ceholla
Celiflor
Fress

" Grasa de

porcing
Leche

. Lechuga

Maiz
Melocoto=
nes
Platano
Papn

FiGka

(=R e =

% mom om om

fk B bk i B

t,0%
e,05

3,05

0,05

0,05%

oo od

- om o om .

et et 3 = by =
L i

L= = oo

Wom m
[l ¥ L

Las limites ge
| BXpresan por

la suma de car-
bofurang y 3
ceto carbofura-
no ¥y 3 hidroxi-
carbofurano
expresados sn
carbofurang.




Tabla {continuacitn)

] K ! 4 5 i | 7
| | -
Eemclacha 0,2
P Samillas 0,1 |
 oleagino= !
. Has ,
, Soya 0,2 |
[ C BDrga 0,1 |
l Tomate 0,1 |
i Triga 0.1 |
| fanahoria- 0,5
- |
18 12 Clordano Cloroin=- o,001 | ATYroz 0,05 | Importacién
i Podano Avena 0,05 | Importacidn
I : f Berenjena 0,02
! ; ' Boniato 0,1
i : Calabaza o,1
| i Carne de 0,05 | Grasa de la
I ; ave ! canal
i : Centena 0,05 |
| ’ Ccolifler 0,05
! Citricos 0,02
; Tomates 0,02
i | Cuisantes 0,02
! Guavaba 0,05
i ; | Huevos 0,02 | 5in ciscara
| | Leches 0,002
i | Maiz 0,05
i ' Pepilnos a1
! i | Pimientos 0,02
' i Pifia 0,1
| [ Platano 0,05
| Remolacha 0,3
ql-- Mango 0,05
Tomate 0,04




Tabla {continuacidn}
i 2 3 ! 4 5 & 7
, Trigo 0,05
: Fescados 0,3
: ! y Maris-
| i COS
19 14 + Clorfenvinfos ! Steladons 4,002 ATTGE 0,05 | Importacibn
: | Canpales 0,2 Gragsa de La
' canal
: cebollas 0,05 | Importacidn
I Coles 0,05
i Leche 0,008
i Mafz 0,05 | Importacibn
| Mant 0,05
I Papas 0,05
Tomates 0,1
Trigo 0,05 | Importacifn
20 Clorbencilato Akar, Fol- 0,02 Almendra 0,2 Importacifin
bex Citricos 1,0
Leche 005
Manzanas 5,0 Importacidn
Me lones 1,0
Piaras 2.0 Importacidn
Tomates 0,2
! Uvas 2,0 | Importacifin
. Pescados, 1,0 |[Expresado en
mariscos mercurio total.

y animales
acuiticos.

s6lo la por-
cifn comes-
tible, fres-
cos, congela-
dos ¥ proce-
sados




Takla (continuacifn)
[ 1 2 3 4 I e ! & 7
21 ! Claruro de etil Cerarzan Mo astable= Trata- MNA 50lo se emplaa-
» mercurio Granosan cido inter- miento de rdn en el tra-
i Karizan naciocnalmente semilla tamiento de o=
i | milla% que no
i | s emplearin [
5 ! para &l consamno
| ghumanm
22 Clorura de 2- Cerezan | N establecido Cafd MA - 85510 se autori-
; i metoxietil mer- 2.5 | internacional= Fimiento HMNA fa para 1 tra-
; ' curie - mente tamiento de se-
i ; millag no des-
4 | _ tinadas al ocon-
' g sumo humano.
. I . L
23 | 11s , Clpermetrin Cymbush 0,05 i Almacenes HA
s i , .
24 ' l Compleijo ciprizo Fitdn | Tratamien—Nh 8flo e autori-
1 | | to de 58- za &0 al tra=
: ; _ ' - milla tamiento de
1 i : § semillas.
4 s T —— } T ey
25 | i | Cumafos Asuntal En cstudio inter- Canales 0, Grasa de la
i nacionalments de capri- canal
| | | [
! | : Canales 0,5 Grasa de 1la
i i de oving canal
| ! Canales 0.5 Grasa de la
] ! de porgei= canal
| i no
| i Canaleas 1,0 LGrasa de la
[ | | de wvacuno canal
| | i | panales 1.0 Grasa de la
| | | de aves canal




Tabla {continuacidn)

1

2

£

2

l
|
!
E

Huevios
Lache

% 5in clscara
&

26

20

2.4 = D

Arroz
Cana de
azficar
Maiz
Fastos ¥y
forrajes
Ciericosg
Husvos
Laeche
Papas
Trigo

27

Dalapdn

Basfaphn
Sys—6T-
omnyvde L,
Propinat
Dicror-
propinat

Ho estableclda
internacional=
|mente

Plitanc
Café
Citricos
Arrog
Pagtos

v Forra=
jes

Cana da

< LLDMA Garaptigari
o LLDMA EBFA

azficar [< LLDMA

28

21

npT

Paol-fzotox

0,005

Arroz
Bonlato
Cabolla @
Café
Cacan
Cliruela
Citricos
Canpales
Carealas
de granc

Grasa de la ca-
nal




Tabla

(continuacifn)

1 2

E]

6

T ——

Frutas
Frijoles
Leche
Pescados
v maris=-
cos
Higados
¥ huevas
de pes-
cade

Ajo

FPapa
Mani
Hartali-
zas
Huevas
Maiz
Tomate
Yuca

a0 22

1 |
l—— - —— == ——————

--—n———J-v--\.-- —

Deltametrina

— N

K=othrine
K=-othrine
URY
K=othrine
GPHE

0,01

Almace—
nes

| Diacindn

Basudin

0,002

hlmendras
Arroz
Canal de
OTing

Canales
de porci-
neo

:Grasa de la
| canal
| Grasa da la

canal




Tabla (continuacién)
| 2 o 4 g & ¥
Canales a7 Grasa de la
de wacu- canal
no
Citricos 0,7
Cahada a1 ImporEaeidn
Caff Hh
Frutas 0,5
Hortali= 0,5
ZAS
Leche a,0
Maiz 0,7
Mani i |
Trigo 0,1
Tabaco MA Se aplica el
Yuoa 0,5 suelo
(semillal
Hijos de Hi
pina
31 Dicianamida Fanogén Ho establecida Trata= HA, &6lo se emplea-
Metil merclrica Fanogen M internacional- miento ri en &l tra-
mente de tamiento de
semilla semillas gue
Aguacate NA no se amplea=
Malanga HA rin para =1
Pinia i 1Y COnSUms humano
Tomate N
PFosturas HA
32 l1;3=~Dicloropro- Preparado Mo establecida Fapa MA
pileno + 1,2= 93 internagional- Tomate WA
Dicloropropanc mente Tabhaco M2
Pimiento WA
Fldtanc P




Talla

{continuaciin)

1

2

3

&

7

33

25

1

! piclorvos

e —— e .-

Clorvinfos,
DO E
Ciclorfos,
Huvan
Mafi
Do

0,004

Cacao
Café
Canaleas
da =a-
pri o
Car L[es
de  winoe
canales
de porci-
no
Canales
de Factu—
no

Carne de
AV s
Cergales
crudos
Frutas
Hortali-
ZAs [&Ex=

! cepto
i lechugas}

Huevos
Leche
Lantedas
Lechugas
Mani
Pradus—
Lo de
cersalos
crudos
malidog
Soya

0,05
0,03

0,05

0,08

= i 2%}

]
[ e}
[

bt e B O

Importacién

Sin ciscara




Takla (continuacltnd

1

2

3

4

n

34

e

Dicpfal

Eelthane,
Milbel,

Cloretanol:

0,02%

o ———

B0
AL

; Ditricos

Fresas
frutas
Hortali-
-1
Mango
Fapas
Pimien—
tos

Té (seco
v elabo-
radal

: Tomats

[E T FRT T

= L LTh

in

Importacifn

33

Diseldrin

o, 06001

Almace=
nes de
ailimen=
toE
Arroz en
checara
Berenjend
Canales

Cehalla
Cerasales
B gra=
noe
Citricos
Coles
Frutas
Cuayaba
Hueswvos
Leche

0,03

0,05
0,05

0,006

Grazsa de la
cangl

Importacidn

5in oAscCAra
Laos limites se




Teibl o {Euntinuﬁu1531
[ 2 3 ' 4 5 & | 7
k

i . I | Papas

: Z : ' Peping

: PLatans
Fimientos
Pifia

: i Tomate

: C Yuca
i Zanahoria

aplicarfin & lLas
aldrimas indivi-
Adualmente o con=
juntas y se BxX-
DPresan Soma
dieldrin

El dialdrin ¥

&l aldrin se

: : | posturas deben expresar

: Pegcados coms la sumbd

¥ maris-— de los dos.

bt

- Higado 1,0
: ¥ huevas

; de pesci-—

: do

.- wm e w
e e

= e

Faov -

[l e e BET L R =

[
LS

[ S

A1) in 72 Termars da . Dhvmid ‘ a,02 ; Beremje— 3
VAT , oA

: Ao : . Manrana 5

i T : ! Pimiento 5

' Tomate 5

N

™

i . Tabaco
: B ; fana

. C il

0,12% Citricos L1L0O

-

¥ L iraobcata RADgor 0, ne Bunigtn 0,
' B: - 32 Citricos 2,
Mestamida Tomace 1,
1,
2,

1
1
—————e e — — . 4.

Kigtermin Pimientﬂ
' Citias Hortali=
; TAS




Tahla {continuvacsidn)

1

2

&

_——

Fosfatox

Yuca
Platano
Fresas
AjL
Caballa
Habichue=
la
EspArra-
g

Fapa
Aguacate
Eamolacha
Ajo

Arroz
Café
Frijoles
Pagtos ¥
plantas
forraje=
ras
Berenjena
Fifa
Cucurki=
ticeas
Guayaba
Maiz

Lol

Maro
Tabaco

B B b b=k B B
- ™ om Em g

[E N ] [ ¥}
P
= 0o L=

EHRAR

But B Bd b Bd Bk [ ¥ ]

o e e e e B




Tabla (continuacifn)

1 2 3 4 5 6 7

]

39 B7 Dinocap Karatane | Mo establecida Manzanas Importacifn

: Crotonat internacionalmente | Cucurbi- S5 separa como
Crototan ticeas dirocap, de

| log fumigantes
: | gque contienen

E | nitrocctilfeno=
1 fles.

=00
L I ]
]

. 1
40 | 31 ' Diguat | Reglone 0,008 Aceite 0,1
| : girasol
: ' ' Arroz con 5,0
| | cliscara
| Carne 0
| Cebolla ]
| Frijoles 0
| ! Harina i
de trigo
| | Haertali- 0,05
i i zas
[ Huewvos 1]
Leache 1]
[ Maiz 0,
' 0
]

Fapa
Frod.
| clrnicos
' Harina 2.
| trigo in-
| tegral
| Plitanos
i Citricos

o
2
| Cafd 2,
2
2
0

| Cacan
Guayaba
Mango




Takla {continuacidnd
1 | 3 4 5 A 7
= : | : Co
. : | Coco 2,0
| : | r Aquacate 0,1 {
a1 T4 Disul fotdn " Disvston | 0,002 Arroz 6.5 | Importacidn
it iosws— | Caff 0,1
tax i Cergales 0,2 . Importacifn
Salvyrex | crudos i
' - i Forrajes 5,0
: ; Hortali—- 9,5 i
; : zas : !
: : Mafiz a,%
: Fapa a.5
. Pifia 0.1
i Sova a,1
I
42 Givron | carmex, ¥o establecida Pl&tana « LLDMA
: : },4 =p0OM f internacionalmente | ¥uca o LLOMA
' ' Krovar : Cana de < LLOMA
[ : Ustinex : | azficar
’ i : | Cftricos < LILDMA
: i Diater | " Café < LLOMA
: i | Herbixol Fifia < LLDMA
13 | yb Edifenfds Hinosan 0,003 Arroz ,1
; sfecdaca~
. ra i
. . Arroz o.02 '
) ! oulide '
] L
14 32 Endosul £in Thiodan 0,008 Arros ¢,1 !
i ! ofehsca-
- ra
. Boniato 0,2
i Cebollas 0,2




Tal:la dcontinuacidn)

Trigo o,02

o TET 3 | 4 5 A 7
|
! I Frutas 2.0
: I , Hortali- 2,0
: I A8
‘ i : Fapas 0,2
: : : TE io Seco y elabora-
' ; do y de impor-
: : tacifn
! i Zanaho=- 0,2
- ) ria
i ! FPrijoles 2,0
' : Melsn 2,0
| : Papino 2,0
f I I . Pimiento 2,0
' | 5 Tomate 2,0
' | col 2,0
I Ao EE
: Cucurbi=- EE
: [ ! thceas
! I : Tabaco EE
: | I Yuca EE
15k i3 Endrina | Mendrin : o, 002 Platano EE
i I Pifia EE
: E Tabaco EE
i ArTozr 0,02
Carne 0,1
i Carne de 1 LRE Grasa de la
: aves canal
' Huevosz 0,2 Zin cligcara
l Leche 0, 0008 | LRE
| Malz o,02
Manzana 0,02 |Importacifn




Tabla (continuacidnd
1| 2 | 3 ! 4 : 5 3 7
416 ! Etafés I !Hu establecida FPina 0,05
| i ; !internacional- Tomate 0,1
i I _ ' mente
47 | 106 |  Ethephon | Flordimex Mo establecida | Frutas 5 Fitorregula=
| i i internacional- Tomate 3 | dor
[ I ' mente | Citricos 2 i
j i | Manzanas 5 | Importacisdn
i | Café 0,1 |
48 85 : Fenamifos Memacur ' 0,0006 | Papa 0,2 | Tratamiento
i | | - al suelo
| I ]
49 i6 Fenclorfss Bonnel 0,01 Canales 10 fEiemprE en la
Trolene, | | dee ca= | grasa de la
, . Estrolena, | | pring | canal
| Triclorme= | | Canales 10 :
[ tafos-3, | ''de owino i
‘ 5 Blitex ; | canales 2 ;
! f f de porci- -
i i ! | Nz |
i i : | Canales 10 !
i i 5 i de wva= :
! [ i | | euno
i | E | Carne de 0,01
[ [ { | aves
! ' ! | Huevos 0,05
i i Leche 0,08
: |
50 | 37 Fenitrotifn Clortion  |0,001 | Cacao 0,1
{ Metatifn carne 0,05
! Sumithion | | Cebollas 0,05
Mitilnitro—-| | Cereales 10 .
fos j r crudos |




Tabla (continuacifn}

1 2 3 4 5 fi T
Ruvratol Fresas 0,5
Fenitrobil, Harina da
Falition trigo 1

Harina de'5
trigo
[inta-
grall
Laseha g,002
Manzanas 0,5
Pan 0,2
Papas 7,05
- Fepinos 0,05
Fimientaos 4,1
30ya 0,1
Tifs Q.5
Tomate 0,5
Uvras 0.5
Hartali- 0,1
Tas
Tabaoo EE
=1 3B Fensulfotion T rracur I G.0003 Flatanos 0,02
Terracur P Canales 0,02 Siempre an la
de capri- canal
neo
Citricos NA Aplicacifn al
guelo
Frutales HA Aplicacidn al
sue o
Canales 9,02
Ae avino
Canales 0,02
de vacu-=
nao
Cebolles 0.1




Tabla (continuacifind

i

Mailz
Mati
Papas

=

aowm o

[ =
n

52

ER

Fention

Lebaycid . [igN TN}
Baytex !
Bulfidofos i

- AFTOR

Cafs
Guavaba
Manzanas
Platapos
Canaleg
de res
Citricos
Jugas de
citricos
Leche
Acalte
de oliva
Papas
Tomates
Trigo
Frutales
yarios

=

Bub b= Bad Bl O3 G
-
e e e o

N -

F Fad

oy

o
oo D
!

LR

| I R
" om o, ™
= o gt T

i 5in la grasa

105

Bitiocarbamatogn

0,2

| Tamate
© Pldtano
. Pulpa da

nlatano
Manganas
Eanaho-
11
Cucurki-
tacean
Melones
Papasz
Trigo

[ o Lak [ Y]

doAn

=R By ]
-
(A




Tabla (continuacibn)

e T e

sOya Co-

. meptible
Canales 0,2
Carnea de 0,2
aves
Cercales 0,02
crudos
Frutos 0,01
cfitricos
Bortal:i- ©.,05
EAR
Huawvos b,05
Pifa fi, 01

1 i 4 - L3 7
54 103 Fosnet Fralafbs 0,02 Tabaco EE
Imidan : clerice S
Prolate Papa 0,05
| col EE
i Pimiento EE i
i Tomate EE
55 | Fosfureo de alumi- Fostoxin No estableci- Alpacenes Tambifn s¢ usa
| niC Delicia da interna- de alimen=- para ] control
! | Gagtoxin cionalmente tos de roedores
1 1 l g a,03 Frutas 5 Freservante y
5 | 114 ! Guazatine Panoct s ’ Freservants v
i I ' semillas
| ! PlStano 0,1 Aplicacifn al
| suelo
| i
57 43 Heptaclor | C.000% Aceite de 0,02 LRE

LRE grasa de la
canal

LERE

LRE

LRE

LRE ®in clsca-
Ta

LEE parte oo-
mestibic




Taklye doontingdcidn

—_— - mr.— —rwr. -

e ——

L E i 1 4 | i ' A | 7
| I : -
! ; Sova 0,02 !Lme
! _ | Tomate 0,02 | Los residuos
: j i Zanaho- 0,2 |gde heptacloros
: | : ' ria | 8& expresan
i | ! Pescados 0,2 "como la suma
I I : ¥ maris- ' de heptaclorg
f ! Co8 Cy epdxidoe de
i | ' 'heptaclorg
i : P (pesiduss
. ; ! . lipogolubles)
Y L10 i Tmazalil PoPuangafleor P 0,01 tPlitano 2 5
! : . { lentera) |
i : Flitano 0,2
E . i ipulpa) i
; i ! : Citricos 5§ !
1 : ; ! lanteras) !
5 | _ | ; Citricos 0,1 |
] ! ' "isin piel) |
| : iPEpini- 0,5 |
i 1los _

i Pepinos a,5 |
I Trigo en 0,01

i Jranes
| i 1
| 1 . ;
2% - 111 I Inrodione Fevral I 0,3 Aio |
i : Cebolla 0,1
H 1
S R I
HI} 13t Isofenfas Oftanol O, a0s Grasa 0,02
I | animal
| i Flatanocs 0,02
I | i Vvegetales 0,1
' : Canales 0,02
| | de res

——=r —_— S —



Tabkla (contimnmacifnog

I 1 K] 4 g5 2] ¥

Citricos 1
Mairz 1,02
Lache 1 01
Derivados 4,02
sArnioos
Derivados 0,02
de carne

de puer oo
Carnge de 0,02
PUEE

N

loranc— il MTEQE 0.0
T Cacan

1 H—CGamma |granns)
Gamma BHC Cacao 1
(mantacal
Canales z Grasa do
de oving canal
Canalegs Z Craga da
de porol- canal

N
Canales Grasa de
de vacu- canal

no
farne de 0O, Grasa de
ALY canal
Cereales U,
arudog
Cerealas
Ciruelas
Coles
Fregas
Frijoles
IECOE

[}

LT

LPL) |

[
-
L5

= Ll O3
- m %
(=T !

..




Tabla {conkinuacifing

B i e e e Ce e e —— PR I

| | Huewos ] LEE min c3scara |
i ! Leche 1]
| : Lechugas 2
Manzanas 0
: Fapas {
I Feras ]
; 2
| M
|
1

i Importacifin

; . - Tomates ,
Flatano A CAaplicacidn al
sualo

LRE

, . | Zanaho- 0.2
I i : i ! rias
: : : ! i Almacenses NA
' ; - Z cde ali-
: i : . mentos

: . ) - Fasoado 0,5
i . i * Y maris-

i c0S

v

&2 49 Malatidno C Carbofbs i 02 Coreales
1

=

tosfobi1dn crudes

o e ———— — e ran e =

1

! Cereras
| Ciruslas
i Colas

| Frambue—
848

: Fresas
Frijoleg
FECOS

! Frutaos A
; gecns
Citricos 4
Harina 2
intedral I
» harina |
ae sante- l

o O 4 n

I

n o ]




Tabla {continuacidn)

i1

2

s ke s e e e —— m— ———

-

ne vy
trigao
Lechuga
Lentajas
Manzanas
Melocoto=
nes
Husres
Peras
FPimientos
Hortali=
za de
ralces
Ao

AT oz
Fruta= EE
homba
Guayvaba EE
Mango EE
Pifia EE
Tabaco EE
Yuca EE

L = Oy B £0 0D
-
noLmen

[= o ==
T
Ln

Pastos EE

Flantas EE
forraje-
ras
Posturas N
Tomates 3,0
Uvas g,0
Salvads 20,0
de brigo
Calabazas 0,5
Melones .5
FPepinoc ,5

A

e W

Sin elabarar




nla

i

IR
—

Lacitn

2

&

fi

Ha moonrek

Hiehane

=45

Habichue=
ZJ=

Ch A O
|.:"5'
café
= €t L
Eeranjena
Aosiato
Tobnlla
Malr
Yuca
Fa pa
ALl carhas
de ali=
mentos
Fascados
Y maris-
Lt

SEnEaras
Plitanos
[enteros)
Flatanos
[..IJ I.|.-'!.-\..

T ATAN O ia
Hortali-
EAS
Tabaco
Cucurbi-
theeas
Lechugas
Melones
Papas
Tomates
Trigo

o

[=n

=

£ oo
L

O,
[ Qe
0,5
8,0
0,5
0,5

=
e




Tabla {cantinuacidnl

1 D B F g & 7

P 10% Maroks Dhithane M-22 | 0 ,0% Ajo
Calabaza
Malfn
Pana
Paping
Flitano
Tomate
Frijol
Cebolla
Cacan
Café

ol
Fruta-
bhomiba
Pimiento
Tabaco

EHHE‘HHE!GHGH
£l = HEa. - = e [
(%3} (1] i L

() 1 133 Meralaxal Ridomil , 0,03 Col
Apron Calabaza
Ridomil M Cereales
Fidomil = Citricos
Ridomil ™2 Melanes
Papas
Tomates

= B om
(S = %} S EhoLh
n

bl

SOSwo oS 1 L fug =
L5

b
&

b Metalilcla- Mo estableci- Fumiga=- Be evitard el
Tureo da internacio- citn de contf&cto di1-
nalmente almacenas recto

e peraa=
las ¥ le-=
quminosas

&7 100 Metamidofos Tamarde O, 0004 Tomate
Filitox Boniato
| ] Pimiento

L g = )
L =]




Takla (continuacidng

1

— .

o ———— e i i PR —

2

| 3 4 | g E
| ! | ool 1,0
| hjo 0.2 |
| ; Cebolla 0,2
! i Citricas 0,5
' asfalfa 1,0 |
i ' Leche 0,031 |
| ! Papas 0.1
' i Frijoles EE |
, Arroz EE
, Tabaco EE
: | Mani EE
I Hortali= EE
zAL
i Fraga EE
Mobilparatidn Hafatom 0,001 Tabaco 10
Metafbos Cacao F
Folidol=M FPastos 7
Mptilfoli- v forra- |
dol | jes ;
: E Ajo EE |
i ! Arroz EE |
i Barenje- EE |
i i nas
. | Boniato  EE
' i Café EE
Ceballa EE
| i Mafiz EF
| Papa EE
| i Pimionkto EE
! Plitanc EE
! YA EE
I Frijoles 10
E Aguacate 0,2




Tahla

(continuacifn)

2

&

Ao

53

Mevinfos

Fasdrin

Q,0015

pifa

Col
CatuThi-
tHCcea
Fresas
Tomate

Remolacha
Azucarera

Mo lones

oo E oo
- W™ om -
O bd b b I B

=
Fud

hlbarico-

qUEE
Cabollas
Celegas
Coles
coliflor
Fresas
Frijcles
Citricos
BeXto
Lechugas
Manhzanas

Melocoto=

nes
Melones
Nabos
Papas
Tepings
Peras
Tomate
Tvras
Tanabo—
rias

=]
R

bt bt 3 B 25 o i

“1m-‘h-.

-
bt LA Bub Bt D b i R AN

L

[ e I e e = ) e R e B s e e P P P

s N wm e 0w




Tabla {Contindscidd]

)

3

&

¥

70 M1 e Ciericos  HMA Carantizars
lzg BPA
iafé ]

54

Mapooroto fos

Muvao rin

0,000

[granos)
Canalos
da Cca=-
PElng
Canales
de oving
Canales
de por-
clno
Canalag
de vacuno
Carpne de
ayeg
Cebol las
ATFOZ
Maig
Fimianto
Tanacs

blas de
Bven
Viscaras

ComsaTr—

-

s p




12

8

N N F——

e S—

—

Ortofeni | fenol

2 -k ———

T e L T T

4 & 7

vaouno
Frijoles 0,2
Citricos 0,02
Huevos 0,02 Sin clscare
Leche 0,002
Manzanas 1,0 {
%abos 0,05 I
Pa-as 0,05
Peras 1,.C
Froductos 0,92 !
lacteos !
Soya 0,0%
Tomate 1t
?anako~ 0505 ‘
Fiag .

Folimak o, 0005 Cirricos 2 i
Fanas 1 !
Fimientoe 1 i
TomabLe 1
FreRes 1
Horbali- 2
FAR

Sopp 1,0 bonsate 15 Freservantes

de frutas

Caregas 3
Ciruvelas 15
citrdcos 10
Manzanag 2%
Melocoto=20
&
Pepinoe 10
Peras 45
Fimiar- 10

FE A g -




Tabla

[continuasifn

1

2

tos
Pina
Tomates
Fanaho—
rias

10
10
20

74

a7

Paraguat

O Eamoxone

0,001

—_—

ArroT
(ehscaral
Arroz
ipulidal
Hortali-
Fas
Leche
Maiz
Papa
SOYA
SOrgo
Juge de
cana
Plitano
Citricos

10

Los limites se

'refiaren al

lof paraguat.




TALE icontinuasiBsnb

I 1 o 4 & &

café a,0

wATED 0,0

1 .20 Farmatrina Eaiaar, .24 Alfalfa 110
A TV TS .
A RN ranos 'I

1 ' i 1.
EAXr
fanabxrias 0,
LAY AIRE 2
CLlEr ieom o,
n i =
L . |‘|‘
| :!". o

i
e '
' ]
T o 1]
| '

. ]

| i i — =

]

L S B BT R ]




Tabla (continuacidn)

1] 2 r

76 1ol

S

Pirimicark

Pirimor

Soya
Especias
| I{'
| Tomatea
L Pimisnto
Ceballa

.\,
I e I |

| o]

=

-
L]

a,.0d Apio
Berenije=
nas
Cebollas
Ciruelas
Coles
Coliflor

i Bl S = S
-
[

- m o

L N R

fonr v S B i e
o}

Carazas .
Frambue- 5
545

Fresas

Frijoles

Citricos

Manzanas

| Melocoto-

| nas

| Papas

Fepinosg 1,0

Fimientos 2
Hahanos 0,045

| Tomates i,0

Trigo 0,05

Alftalfa 44
(wverde)

| Aifalfa 20

| (farra-

el

AVETA a,08
Cenada a.,.a5

w
o R N K |
[ |

[ = ]
-
Ln

Lo
n

o
[0

e

s




Tabhla {continuacidng

N Y

1 : 5 3 4 i . f !
! i I Iﬂarne ?.05% |
- " Huevos 0,05 | Sin ciscara
i Leche 0,05 |
77 ¥ Pitrronii o, 03 Coereplaes 20
I Butéxide + Frutos 8 !
i ' | ' Vegetales & i
1 Frutos & |
i i | isecos) .
I - Mani g i
i I Pescado 20 [
! i ; - {seco) l
i ! | Semillas 8 :
| . - oleaging- '
| ! sas
I - Jre— I —
ik i 8 | Prricifsetila | pramicid 0,01 Aceitunas 3
i i Arraz 1
| i (pulido)
! Canales 0.05
! Cebollas | |
i ] Cararas 2 i
| Coles 2
| "Coliflor 2
’ D&tiles 0,5
| ! Frambue= 1,0
I i ; | A8
| { ! Frijoles 0,5 ! Con wainas
. P Citrices 0,5 |
r . Harina 2 |
i de trigo
1 ! Harina 5 !
; i i inteqral '
| ueves - 0,05 |




Tabla {continuacifnl

1 1 2]

T Propaclor

S — | E—— -

1] Propanil

Bamrod

catecidad
Aarzilaid
m

Doititeil

wu

Leche
UCereales
crudos
Mani
(granos]
MANREANAS
Pan
lanco
Pan in-
regral
Papas
Pepinos

Fimientos

Jussos
Halvado
e ‘I:'r'".'_-‘.‘.l
Salwvado
de arroz
Tomate
Feras
Zanaho=
rias

Flitano

] Il||5
b

il

Fa

0,05
|
1
0 o

20

A1

et Pl et

M establecida
internacicnal-
mente

T T

Curoonur

L P A

Mo establecida

internacional=

Eacano
PO ol )
Ao
Coebolla
Fresa
A0

SRR il

Aocelga

LEFOE

Garantizarsd la
Et's

Garantizara las
Bl




Tabla (continuacifn)

1 2 3 4 5 f | 7
Stap-~-F 34 i mente
DE 36 i
Propanida !
Bl Propanil + Wydac No establecida | Citricos N ; Garantizarf la
| Carbaril internacional- I i BEA
i mente | :
T [
B2 5 121 2.4 ,5T Brozatox 0,03 | Trigo 0,05 |
4 ' 245 | Papa 0,05
1 | Careales 2,0
i ! | Arroz 0,05 |
| | ! Azficar 0,05 |
fde cana |
| Manzana 0,05 Importacifén
| Carne 0,05
| Huevos 0,05
| Leche 0,05
i | TB=Z a.3 Platano 3
B3 65 Tiabendazol | Toxto 450 r Flitanos 0,4
| ipulpal
Canales 0,1
| vw/o des- |
| pojos
| comesti-
| bles de
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| Canales 0,1
| ¥ despo—
jos
comesti-
‘blﬂs de
CApr1nog
v porcino
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Tabla ([continuacidn)

1

2

6

. e —

Calabaza
Canales
de porci-
no
Canales
de vacu=
no
Cerosales
crudos
Carezas
Caoles
Coliflor
Colza
Despojo
comaesti-
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de porci-
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blas de
wacuno
Espinaca
Fresas
Frijoles
Citricos
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Tabla (conclusidn)

1 2 3 4 5 3 ' 7
! Agquacate EE
i Berenje- EE
i ! na |
i i Cacao EE |
! café EE
! Citricos EE
! col EE
| Fruta- EE
bomba
| Mango EE
Pepino EE
: Pimiento EE
| Tabaco EE

HNotas:

1} Los plaguicidas metoxiclor , metribueina, monuron, nabim, naftanato clprico, nafropacida, nitralina,
nitrofén, 2,31,6 TBA, TCA sal sGdica, Fenefbs, torbumetdn, terbutilacina, tetraclorvinfos, tioben-
csarh, tiofanato metile, triazofos, trifluralin , ametrina, buminafos, anilacina, asulan, atrazina,
azipretrina, brodifacdum, bromacil, cianamidacaleida, clortal dimetilo, coumatetralil , dazomet,
dibromocloro propano diclofop metilo, docloral urea, difenacun, dincbuton, fluometuron, fosfurec
de aluminio, fosfuro de zine, foxin, glifosato, hidracida maleica, hidrato de cloral, hidroxido
de trifenili estafoc, IBP, ioxonilo, isoprocarb, MCPA, metiram, diclorane, oxiclorure de cobre,
oxidemetsn metilo, sodic metam, sulfato de cobre , warfarina, desmetrina, prometrina, simacina,
triclorometafos, sulfato de estreptomicina, maneb, bentazon, cloruro de mepiguat , diclorcbutrazol ,
fenoxafen, tridemorf, tricropil, fluazifop butal, fosetil-aAL, heterofos, iscproticlan, metanitron,
metolacrol, oxadiazon, propiconazel, triadimeform, se permitird su empleo mediante buenas practi=
cas agricolas.

2] En la tabla se emplean las siglas siguichtes:

=

o

< LOMA Menor que 1 limite de deteceifin del método analitico
MA Ho aplicable
5L Sin limites

o LRE Limite de Residuos Extrabos



ILMR Limite Miximo de Resgiduos

BPA  Bueénas nrécticas Agricolas
IDA  Ingesta DHaria Admisible
EE En estudic dal LMR

i3} Esta lista serd revisada v actualizada cada dos afios de comGn acuerdo entre las organismos de
la Administracidn Central del Estado que intervienen directa e indirectamente en el emplen de
Plaguicidas en alimentos destinados al consumo humanc v los resultados de dichas revisiones
se publicarin a través del procedimiento establecide por el Regdistro de Flaguicidas en el pais.





