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General Sanitary Requirements

Esta norma establece los requisitos sanitarios generales para
la importacifdn y exportacidn de alimentos (materia prima y
producto terminado) su carga, descarga y transportacidn y du-

rante su almacenamiento. Es aplicable a las terminales marfti-
mags y afreas.

1. Generalidades

1.1 Para cumplimiento de esta norma se tendrd en cuenta lo
establecido en la NC 38-00-03:85 "SNSA. Higiene de los
alimentos. Reguisitos generales"™, la NC 38-03-02:86
"SNSA. Transportacifn de alimentos. Requisitos sanitarios
generales"” y la NC 38-D0-04:85 "SNSA. Proyecto y construc-
cidn de establecimientos de alimentos. Requisitos sanita-
rios generales"”.

Para los términos v definiciones vé&ase la NC 38-00-02:85
"SNSA. Nutricidn e higiene de los alimentos. Té&rminos vy
definiciones”

2. Redquisitos sanitarios generales

2.1 Existirdn almacenes de transito en las terminales marfti-
mas y a&reas destinadas exclusivamente al almacenamiento
de alimentos, en el caso que no exista esta posibilidad
se delimitardn e identificardn Sreas especificas para
este fin, las cuales reunirdn las condiciones higiénicas
establecidas en la NC 38-03-03:87 "SNSA. Almacenamiento
de alimentos. Requisitos sanitarios generales”

2.2 Las dreas al aire libre destinadas solamente al almacena-
miento de contenedores, tendrdn suficiente drenaje en
sus pisos y con la iluminacidn artificial requerida, para
el trabajo nocturno.

2.3 HNo se permitird a los trahajadnres el uso del calzado que
haya estado en contacto con el piso, cuando se tenga gue
‘trabajar sobre las estibas de sacos que contienen alimen-
tos. Para ello se utilizard el calzado destinado a esa
operacidn.
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El personal intervenga en la manipulacién de alimen-
tos, cumplird lo establecido en la NC 38-03-01:86 "SNSA.
Manipulacifn de alimentos. Requisitos sanitarios genera-
les®. '

Requisitos de higiene en las operaciones de carga y descar-

ga

Se utilizardn los medios de izar apropiados de acuerde al
tipo de embalaje gue se desea manipular. Con ello se evi-
tard danos mecfnicos y contaminaciones en los alimentos.

Se evitardn excesos de peso en la eslingada en funecidn del
embalaje y tipo de alimento para evitar dafios mec&nicos
gque incidan en la higiene del producto.

Cuando la carga reguiera de almacenamiento por corto tiem-
po en la terminal aérea o marftima (variante indirecta)
ésta se pondrd sobre una lona destinada a este fin en buen
estado higiénico y posteriormente se pasari sobre burros
en los andenes y almacenes hasta su destino final y la
permanencia de los productos no perecederos, no excederd
de 15 dias.

Los alimentos perecederos no se ‘almacenardn en la terminal
a8rea o marftima (variante directa), su descarga y trans-

portacifn cumplird con las normas de especificaciones de
calidad.

Requisitos de higiene en la transportacién

No se permitird la transportacidn de sustancias tdxicas
junto con alimentos, aditivos y materiales que vayan a es-
tar en contacto con alimentos en el mismo compartimiento
de carga o en contenedor de alimentos.

En los casos en que se haya transportado con anterioridad
productos téxicos vy quimicos, se procederd a la desconta-
minacidn de los compartimientos de carga, con los medios
mecdnicos y gqufmicos necesarios para ello.

Los contenedores utilizados en la transportacién de sus-
tancias tdxicas deben identificarse y no se podrdn utili-
zar para la transportacifn de alimentos.

Requisitns sanitarios

Consideraciones generales para la importacidén de produc-
tos alimenticios.
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5.1.4

La autoridad sanitaria competente tomard muestras del
alimento importado, con el objetivo de determinar su
aptitud sanitaria.

Cuando los anflisis practicados denoten alteraciones en
sus resultados, la autoridad sanitaria procederi a re-
tener el alimento para evitar su diseminacidn.

Las empresas importadoras dardn a conocer a las autori-
dades sanitarias competentes los nuevos productos que
importarin, para ello informardn:

- Tipo de producto y marca comercial

- Pais de origen

- Especificaciones de calidad del mismo
- Resefia de la etiqueta

- Composicién

~ Durabilidad

-~ MNorma de proceso

- Aditivos utilizados, dosis anadidas y residuos en el
producto final

- Lfmite miximo permisible de contaminantes metfilicos
y microbiolégicos

= (Caracteristicas de su transportacidn y almacenamiento

-~ (Claves utilizadas para leer el cddigo impresor en
recipientes y (o) embalaje del alimento.

Las empresas importadoras entregardn a las autoridades
sanitarias competentes muestras del alimento gque se pre-
tende importar, con vistas a realizar su investigacifSn
en el laboratorio para autorizar su importacibn.

Las autoridades sanitarias competentes, otorgardn por
un perfodo de 3 afios la autorizacifn para la importa-
cifn del producto solicitado, pudiendo ser revocado

en cualquier momento si constituye un peligro inminente
para la salud (humano, animal o vegetal)

Se podrdn otorgar los certificados siguientes:



- Autorizado. Indicard que refine todos los requisitos
exigidos por la autoridad sanitaria.

= Autorizade provisionalmente. Indicard que el produc-
to, su envase y lo etiquetado no refine algfin requi-
sito no fundamental exigideo por la autoridad sanita-
ria competente y se otorgari un plazo para el cumpli-
miento; vencido el cual si mantiene las mismas con-
diciones pasard a la categorfa de prohibido.

- Prohibido. Indicar& que el producto no refine las
condiciones sanitarias, nutricionales o de presenta-
cifn para ser distribuido en el pais,

5.2 Consideraciones generales para la exportacifén de alimen-
tos

5.2.1

5.2.2

2.2.3

5.2.4

Para la exportacifn de los productos alimenticios, la
autoridad sanitaria solicitard la sigquiente informacién
en cada embarque gue se efectde:

= C(Certificado de concordancia
= Temperatura que se utilizard en su transportacidn
= (Caracterfstica del almacenamiento a bordo de la nave

- Cualguier otra informacidn que se considere de inte-
rés sanitario

- Certificado Veterinario oficial cuando se trate de
productos de origen animal.

La autoridad sanitaria inspeccionard los compartimientos
de carga, observando su estado de limpieza, ademds soli-
citard al capitdn de la nave la informaci®n sobre el
tipo de carga gque se transportd en £l viaje anterior.

Una vez liberada la nave por la cuarentena exterior

o al servicio veterinario de frontera, la autoridad sa-
nitaria autorizari la carga de la nave, una vez gque se
hayan cumplimentado los requisitos antes sefalados y
confeccionarf la Ficha de control de alimentos de expor-
tacién y el modelo de autorizacifn de carga de alimen-
tos de exportacién {(véase Anexos C y D).

Cuando los productos con destino a la exportacifin sean
rechazados por no ajustarse a lo establecido en las
normas sanitarias vigentes en el pafs importador, su
destino estard sujeto a la determinacidn emanada por
la autoridad competente,



3.3 Consideraciones generales para la inspeccién de los ali-
mentos de importacidn

5.3.1 Se realizard la inspeccidn documental antes de iniciar
la descarga, verificando lo siguiente:

= Manifiesto de la carga
-~ Plano de la carga
- Certificado de fumigacifn cuando se requiera

- Registro de temperatura, cuando se trate de cargas
refrigeradas

- Incidencias ocurridas durante la travesfa gue pudie-
ran haber afectado la carga

- E:iatEncia de acta de protesta suscrita por el capi-
tdn.

5.3.2 Los productos de importacién serfn inspeccionados de for-
ma visual durante el tiempo que transcurra la descarga,
la cual estard en dependencia del tipo de alimento. En
todos los casos se observardn especialmente el envase y
embalaje.

Con relacifn al embalaje se veri:
- Tipo, dimensifn y material utilizado
Con relacifn al envase se verd:

- Etigqueta en la que se observard: tipo del producto,
marca comercial, pais de origen, fecha de produccisn,
identificacidn del lote, composicién, ingredientes,
masa neta y durabilidad del producto.

= Materiales utilizados y resistencia
- Alteraciones de cualquier tipo.

5.3.3 Los productos autorizados se acreditardn con el modelo
de Autorizacidn Sanitaria de Extraccidén de Alimentos
(v€ase Anexc A) una vez efectuada la inspeccidn sanita-
ria.

En los casos que el producto resulte alterado se decla-
rard en conflicto para un estudio de &ste y la autori-
zacifn de extraccidn serd PROVISIONAL para dictaminar
el destino final del mismo.



5.3.4

5.3.5

Los contenedores de alimentos se inspeccionardn en el

lugar de destino para lo cual la empresa comercializa-
dora dard comunicaci®n a la autoridad sanitaria del
arribo de los mismos.

En los casos que ocurran accidentes durante la trans-

portacidn; carga o descarga, la autoridad sanitaria
determinard el grade de la afectacidén del o los pro-
ductos implicados y dictaminari su aptitud o no para
el consumo humano.

Los productos que hayan sido dictaminados aptos para

el consumo humano despu€s de haber sufrido averfas
durante las operaciones de descarga, se reenvasardn
y extraerdn de inmediato como parte del cargamento.

Las barreduras que se produzcan durante las operaciones

de manipulacifn del alimento, no serdn aptas para el
consumc humano debiendo ser controlados por las auto-
ridades veterinarias, quienes determinardn su destino
final. Los mismos se colocarin alejados de los alimen-
tos hasta su pronta extraccidn.

Todo alimento de importacidén poseerd la Ficha de control

de alimentos de importacifn (véase Anexo B) elaborada
por la autoridad sanitaria competente, para su control.

COMPLEMENTO

Hdrﬁas estatales de referencia:

NC 38-00-02:85

NC

NC

NC

NC

38-00-04:85

38-00-03:85

38-03-02:86

38-03-03:87

38-03-01:86

SNSA Nutricifn e Higiene de los Alimentos.
Términos y definiciones

SNSA Proyecto y construccifn de establecimien-
tos de alimentos. Requisitos sanitarios gene-
rales

SNSA Higiene de los Alimentos. Requisitos
sanitarios generales

SNSA Transportacidn de alimentos. Requisitos
sanitarios generales

SNSA Almacenamiento de alimentos. Regquisitos
sanitarios generales

SNSA Manipulacifin de los alimentos. Requisi-
tos sanitarios generales



Normas extranjeras consultadas:

Colombia. ICONTEC Transporte y embalaje. Reglas generales
para el transporte marftimo de mercancfas
peligrosas

Espafia. UNE 49028 Embalaje y transporte de mercancfas peligro-
sas. Clasificacidn y definiciones de mer-
cancfas peligrosas.

Biblingrafias consultadas:

FAO. Manual de control de la calidad Parte 6. Alimentos para
la exportacifn. Roma del afio 1979

MINSAP. Resolucidn Ministerial No. 143 del ano 1984

MITRANS El contenedor refrigerado, una nueva tecnologfa en
lﬁnmanipulnniﬁn de productos perecederos, diciembre del
a 1974

Cuba Decreto Ley 54

XMMV Reglamento de Veterinaria para importaciones de produc-
tos de cualquier origen susceptible de causas peligrosas
a la salud animal. 1980

Reglamento Sanitario Internacional.



ANEXO A

"MODELO DE AUTORIZACION SANITARIA DE EXTRACCION"

Fecha:

J' de Distrito Aduanal

Terminal
Presente,
COMPARETRDO:

Por la presente autorizamos a la extraccisn del producto (s):

perteneciente a la descarga de la motonave o aeronave

Manifiesto Partido {(s)

Revolucionariamente,

(CURQ)

FUNCTONARIO ACTUANTR



ANEXO B

FICHA DE CONTROL DE ALIMENTOS DE IMPORTACION

Producto (s):

Frocedencia:

Motonave o Aeronave:
Cantidad por tipo de productos, bultos y peso:

Manifiesto: Partida (s) :
Fecha de inicio de la descarga:
Fecha de la inspeccién:

Fecha de autorizacifin de extraccidn:
Resultados de la inspeccifén macroscSpica realizada al producto:

Caracterfsticas del envase:

Caracterfsticas del embalaje:

Certificados de concordancia de calidad que ampara al cargamento:




ALMACENAMIENTO A BORDO

Temperatura °C Condiciones higiénicas

Bodega 1

Bodega 2

Bodega 3

Bodega 4

Bodega 5

Destino del producto:

Funcionario (s) actuante (s):

Observaciones:




ANEXO C

FICHA DE CONTROL DE CARGAMENTOS DE ALIMENTOS PARA LA EXPORTACION

Froducto (s)

Unidad productora :

Cantidad por tipo de productos. Bultos y peso:

Pafs de destino.

Motonave o Aeronave:

Tipo de carga transportada anteriormente:

Resultados de la inspeccién macroscSpica realizada al producto:

Caracteristicas del envase:




Caracteristicas del embalaje:

Nombre de la terminal:
Fecha de carga :
Fecha de inspeccifn
Fecha de autorizacifn de la carga:

Certificados de concordancia de calidad emitidos por la empre-
sa exportadora:

Empresa u organismo que expide los certificados:

Almacenamiento_a bordo

Temperatura °c Condiciones higidnican

Funcionario actuante :

Observaciones :




ANEXO D

AUTORIZACION SANITARIA DE CARGA DE ALIMENTOS DE EXPORTACION

Fecha:

J' Distrito Aduanal

Terminal

Presente.

COMPARERO:

Por la presente autorizamos la carga de exportacidn consistente
en los productos :

destinados al bugue

Por haberse cumplimentado los requisitos sanitarios requeridos.

Revolucionariamente,

(CUROD)

Funcionario actuante





